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TROCKEN

2022 SPATBURGUNDER

In der Nase ein verfithrerischer Straufd von roten Beerenaromen,
insbesondere betdrende Ankliange an rote Johannisbeere und eine
feine, attraktive Sauerkirschfruchtigkeit, die eine klare,
unverfilschte Burgundertypizitit erkennen lasst. Am Gaumen
mineralisch, saftig, geschmeidig.

Speiseempfehlung Wild, Lamm, Rindfleisch, Fisch, Kase
Trinktemperatur 16-18 °C
Kategorie Ortswein
Bodenart Grauer Schiefer
Art.-Nr. M112
Analysedaten Vegan Ja
= N Fillmenge 0,751
SPATBURGUNDE
TROCKEN Alkohol 13 % VOl
) Restsufie 0,0 g/l
Saure 5,0 g/l
Weingut Schmitges - Hauptstrasse 24 - D-54492 Erden WG
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